RECION
BOURCOGCNE
FRANCHE

COMTE

BURCER «NIEVRE» AU VAL
D'OSSEUX

In redients :

Pain ré 1una|
eak gaché de beeuf charolais
al d0sseux

Tru1’ce fumee

rosses pleurottes confites

ReceH:e
Eulre le_steak a la o@!e et faire fondre le Val d0sseux

&SSUS DlSPOSSF |a {ruqfe fumée e{ lES feuro&e: COITFI{',QS
sur e Pam dU GUS, RE'FBI‘I'HEI‘ |E bUF‘gBI‘ avec |€ paln CIU
essUs.

Recette de Olivier Laboute, Cuisine plaisir (21)
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